
CONSIGNES D’UTILISATION DU FOUR ETUVE 

 

 

 

 

Four Etuve permettant de réchauffer et cuire des 

préparations de 50°C à 250°C 

 

1) Garnir les grilles de barquettes ou répartir les bacs de 

façon homogène sur les 8 niveau 

 

2) Sélectionner la température souhaitée 

 

3) Le voyant s’allume , le four se met en fonction 

 

4) Eteindre le four en positionnant le thermostat sur 0 

 

!!! Attention : les parties accessibles deviennent 

chaudes : éloigner toute personne non utilisatrice, 

notamment les enfants 

 

5) Nettoyage : ne pas utiliser de produits chlorés et 

matériaux d’entretien abrasifs : chiffon doux humide, 

lingette ou éponge douce 

  
 

Thermomètre 

consigne de tempérarture 


